Kycklingpaj 4 pers Kategori: Kyckling - och andra fagelratter

Pajskal och fyllning gors var for sig och laggs ihop innan servering.

Pajskal:

B 100g smor eller margarin2.5 dl vetemjol1 dl riven ost
B 3 krm salt

B 2-3 msk vatten

B 1 uppvispat agg till pensling

200 grader i 15-20 minuter

Fyllning:

B 1 grillad kyckling (a’ca 600 g)
B 1 stor gul 16k

B 3 msk smdér/margarin

B 1.5 tsk curry

B 1 burk hela champinjoner
B 3 msk vetemjol

B 1/2 dl hénsbuljong

B 2 dl vispgradde

B 2-3 msk creme fraiche

B 1 tsk dragon

B 1 pktbacona 150 g

B korsbarstomater

Fras marfett och curry i en kastrull.

Tillsatt 16k och champinjoner, lat frasa.

Pudra éver mjol. spad med buljong och gradde.

Tillsatt creme fraiche och dragon.

Ror ner kycklingbitarna.

Lagg roran i det fardiggraddade pajskalet.

Knaperstek bacon utan fett, 1at rinna av och lagg éver fyllningen tillsammans med
korsbarstomater.
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